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SPAZZOLATRICE PER MOLLUSCHI
SPM2-256

Spazzolatrice per molluschi. Macchina per eseguire la pulizia, 

il lavaggio e calibratura di molluschi. Il cinematismo meccanico, 

congiunto e contrapposto, della griglia e del gruppo di spazzole superiori, 

unitamente ad un forte lavaggio, consente di ottenere un’ottima pulizia 

del prodotto. La macchina è particolarmente idonea per i mitili effettuan-

do, se necessario, lavorazione di “sgranatura” (es. prodotto spagnolo o 

in pergolati allentati). La macchina é utilizzata frequentemente in linee 

di lavorazione poiché non ha controindicazioni per altri molluschi, favo-

rendo, oltre al lavaggio e alla pulizia, la possibilità di eliminare scarti di 

prodotto. Realizzata completamente in acciaio inox e materiali resistenti 

all’ambiente marino.

Shellfish washer/brusher/grader. The opposed mechanical 

movement allows to clean deeply and especially declamp mus-

sels. Different grill sizes allow to grade the mussels, and different grill 

configurations allow to clean and grade clams as well, that’s why this 

machine usually fits in any kind of shellfish processing line. 

Stainless steel Aisi 316L made, and all other materials suitable for ma-

rine environment. 

Brosseuse pour mollusques. Machine destinée à effectuer le 

nettoyage, le lavage et le calibrage de mollusques. Le mouvement 

mécanique, simultané et opposé, de la grille et du groupe de brosses supérieures, 

conjointement à un lavage puissant, permet d’obtenir un excellent nettoyage du 

produit. La machine est particulièrement appropriée pour les moules, car elle 

effectue, si nécessaire, le processus de séparation (p. ex. moules espagnoles 

ou sur supports relâchés). La machine est utilisée fréquemment dans des 

lignes de production car il n’existe pas de contre-indications pour d’autres 

mollusques, ce qui favorise non seulement le lavage et le nettoyage, mais aussi 

la possibilité d’éliminer les rebuts de produit. Réalisée entièrement en acier et 

matériaux résistants au milieu marin.

Lavadora para moluscos. Maquina destinada a la limpieza, lavado y 

calibrado de moluscos. El cinematismo mecanico, conjunto y contra-

puesto de la rejilla y del grupo de cepillos superiores, así como el intenso lava-

do permite obtener una óptima limpieza del producto. La lavadora es idonea 

para los mejillones ya que en caso de ser necesario puede desgranarlos. 

La máquina es utilizada frecuentemente en lineas de fabricacion, ya que 

también puede ser utilizada con otro tipo de moluscos. Además del lavado 

y la limpieza también posibilita la eliminación de diferencias en el producto. 

La lavadora está fabricada completamente en acero inoxidable, un material 

completamente resistente al ambiente marino.
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T
HE


C

H
N

IC
AL


 C

HARA





C
T
ERI


S

T
IC

S

SPM2-256

DATI TECNICI

consumo acqua water consumption 10 m3/h

pressione acqua water pressure 3 bar

tensione alimentazione electrical tension inlet 380 V 3P+T

frequenza frequency 50 Hz

potenza installata installed power 1,5 Kw

produttività productivity 10-12 q.li/h

peso weight 600 Kg


